
Party-Service



Gerne laden wir Sie zu einem kulinarischen Rundgang durch un-

ser vielfältiges Angebot ein. Ob Znüni, Apéro oder Festessen, die 

Schlemmereien aus unserem Fleischfachgeschäft werden in unse-

rer Küche mit viel Sorgfalt und nach Ihren Wünschen zubereitet.

Für eine kompetente Beratung nehmen wir uns gerne Zeit.

Unsere Telefon Nummer: 	 031 809 02 20

E-Mail: 	 Info@schwander-metzg.ch

Internet: 	 www.schwander-metzg.ch

Wir freuen uns auf Ihren Anruf!

- bei Ihnen zu Hause oder im Geschäft

- in einer Waldhütte oder beim Brätliplatz

- im Vereinslokal oder im Festzelt

- Apéro an Vernissagen, Eröffnungen

- Businesslunch

- Hochzeiten und Polterabende

- Jubiläums- oder Geburtstagsessen

- Familienfeste jeder Art

- Vereinsanlässe und Quartierfest

- Aufrichtfest

- Fertigmenue Lieferungen an Grossanlässen

- Die Preise sind verbindlich ab 30 Personen. 
    (bei weniger als 25 Personen verrechnen wir einen Kleinmengenzu-
     schlag von Fr.  15.—pro fehlende Person.)

- Der Transport wird nach km verrechnet, plus  

	 Transportzeit

- Inkl. 2.4% Mwst wird verrechnet bei Lieferung  

	 ab Metzgerei

- Inkl. 7.6% Mwst wird über die ganze Rechnung  

	 verrechnet, wenn durch uns ein Service 

	 (schöpfen, servieren usw.) geleistet wird. 

Wir arrangieren - Sie geniessen:

Wir passen uns jeder Situation an:

Preise:

Metzgerei Martin Schwander

Willkommen bei Schwander’s Party-Service!
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	 inkl.	 inkl. 
 	 2.4% Mwst	 7.6% Mwst	

Schinkengipfeli	 Stück	 Fr.   1.50	 Fr.   1.60

Käseküchlein	 Stück	 Fr.   1.20	 Fr.   1.25

Lauchküchlein	 Stück	 Fr.   1.20	 Fr.   1.25

Minipizza	 Stück	 Fr.   1.20	 Fr.   1.25

Apérogebäck	 Stück	 Fr.   0.40	 Fr.   0.45

Amuse-Bouches	 Stück	 Fr.   1.20	 Fr.   1.25
(Schinken, Thon, Sellerie, 
Salami, Trockenfleisch, Käse-
Tartar, Paté)

Amuse-Bouches	 Stück	 Fr.   1.80	 Fr.   1.90
(Lachs, Crevetten, Tatare)

Gefülltes Party-Brot	 pro Pers.	 Fr.   7.–	 Fr.   7.35
(Schinken, Salami, 
Rohschinken, Fleischkäse, Käse)

		

Regio-Platte

Traiteurplatte gemischt

Gourmetplatte mit Fisch gemischt

Bratenplatte

Schinkenplatte

Fischplatte

Käseplatte

Patéplatte
Der Preis der kalten Platten (ab ca. Fr.  6.00 pro Person bei 100 g)  variiert je nach 
den von Ihnen ausgewählten Fleischartikeln.

Hauspastetli warm	 Stück	 Fr.   8.–	 Fr.   8.40

Apéro

Vorspeisen

Gaumenfreuden.

	 inkl.		 inkl.
	 2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Bouillon nature	 2.5 dl	 Fr.   3.–	 Fr.   3.15	

Bouillon mit Einlage	 2.5 dl	 Fr.   3.50	 Fr.   3.70

Pot-au-feu	 3.5 dl	 Fr.   6.–	 Fr.   6.30

Gulaschsuppe	 3.5 dl	 Fr.   8.–	 Fr.   8.40

Erbsmues mit Gnagi	 3.5 dl	 Fr.   6.–	 Fr.   6.30

 

Grüner Salat gemischt	 pro Pers.	 Fr.   3.20	 Fr.   3.35

mit Rüebli und Mais

Salatbuffet 3 Sorten	 pro Pers.	 Fr.   5.–	 Fr.   5.25

Salatbuffet 6 Sorten	 pro Pers.	 Fr.   6.50	 Fr.   6.85

Salatbuffet 6 Sorten +	 pro Pers.	 Fr.   7.–	 Fr.   7.35

zur Auswahl:
Bohnensalat	 Russischersalat

Gurkensalat	 Selleriesalat

Kartoffelsalat	 Maissalat

Peperonisalat	 Tomatensalat

Randensalat	 Grüner Salat

Reissalat	 Mexikanersalat

Rüeblisalat	 Teigwarensalat

Div. Brote und Zopf	 pro Pers.	 Fr.   2.50	 Fr.   2.65

Mütschli oder Weggli	 Stück	 Fr.   1.–	 Fr.   1.05

Suppen

Salate

Brote
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Gourmet-Steak (Hals)		  Burgunder-Steak (Huft)

Koteletten		  Churrasco-Steak (Hohrücken)

Nierstücksteak double		  Entrecôte double

Spare-Ribs 		  Hamburger

Babyribs		  Kalbssteak 

Gigot-Steak		  Schenkelsteak

Koteletten		  Gourmet-Brüstli (gefüllt mit Pflaumen)

Racks (Australien)		  Brüstli

Nierstück (Australien)		  Schenkel

Feuerspiess 
Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis. Fürs Grillbuffet benötigt man
200g bis 300g Fleisch.

			 

Grill-Plausch.

Schwein Rind/Kalb

PouletLamm

Wurstwaren	

Kalbsbratwurst	

Grillbratwurst 

Bauernbratwurst 

Triolowürstli (Curry, Paprika, Pfeffer)

Chorizogriller (scharf)

Pinoccio-Spiessli (Schweins- und Kalbscipollata)

Kalbscipollatas

Bratwurstschnecken

Cervelas

Schüblig

Sennewürstli mit Käse

Pa
rt

y-
Se

rv
ic

e 
| G

ri
ll-

Pl
au

sc
h 

| S
ei

te
 0

6 
&

 0
7



Filet mignonne mit Pilzragout

Schwedenbraten (mit Pflaumen)

Chämibraten (leicht geräuchert, zart gepökelt)

Tessinerbraten (mit Speck)

Halsbraten vom Grill

Bauernschinken kalt oder warm

Partyschinken kalt oder warm

Spanferkel (ab 30 Personen)

Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis.

	
		  inkl.	 inkl.
		  2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Gigotbraten gerollt

Schulterbraten Provençale 

Royalrack (Australien)

Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis.

Poulets vom Grill	 Stück	 Fr. 13.–	 Fr.  14.–

Safranpouletbrüstli	 pro Pers.	 Fr.   9.50	 Fr.  10.–

Geschnetzeltes Oriental	 pro Pers.	 Fr.   7.–	 Fr.   7.35

	 inkl.	 inkl.
	 2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Roastbeef vom Grill

Hohrücken vom Grill

Gespickter Braten

Suure Mocke nach Grosiart

Schmorbraten Brasato

Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis. 

Pfeffer nach Metzgerart	 pro Pers.	 Fr. 10.50	 Fr.  11.05

Gulasch Stroganow	 pro Pers.	 Fr. 15.–	 Fr.  15.75

Ungarisch Gulasch	 pro Pers.	 Fr. 10.50	 Fr.  11.05

Karreebraten ohne Knochen

Kalbsschulter glasiert

Halsbraten Provençale

Sonntagsbraten (mit Speck)

Saftige Kalbsbrust Metzgerart

Gefüllte Kalbsbrust

Delikatess-Fleischkäse

Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis.

Wienergeschnetzeltes 	 pro Pers.	 Fr.  12.–	 Fr. 12.60

Kalbshaxe Cremolata	 pro Pers.	 Fr.  15.–	 Fr. 15.70

Rind

Kalb

Schwein

Lamm

Geflügel

Unsere Spezialität!
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		  inkl.	 inkl.
		  2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Fondue Chinoise 				  
(original mit Rindfleisch gerollt, in Bouillon)

Fondue Bourguignonne 			 
(original mit Rindfleischwürfeli, in Oel)

Fondue Bacchus					   
(original mit Kalbfleisch gerollt, in 1⁄2 Weisswein und 1⁄2 Bouillon)

Winzer Fondue				  
(zusammen gestellt nach Ihren Wünschen:
 Rind, Kalb, Schwein, Lamm, Nierli/Leber in Bouillon)

Tartaren-Hut
(Rindfleisch, Poulet, Schwein, Pferd, frisches Gemüse und
auf Wunsch mit Fisch und Riesencrevetten)

Die Preise richten sich nach unserem Tagespreis. Pro Person 
berechnen wir 200g bis 250g Fleisch.

Fleischfondue Saucen	 pro Pers.	 Fr.    2.10	 Fr.   2.20
(Cocktail, Curry, Tartare, 
Knoblauch, Meerrettich,
Kräuterquark, Chilli)

Fleischfondue Beilagen	 pro Pers.	 Fr.    4.50	 Fr.   4.75
(Silberzwiebeln, Essiggurken, 
Cornichons, Maiskolben,
Ananas, Pfirsich, Birnen)

Fleischfondues	

...geben eine gute Laune.
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Pasta	 		  inkl.		  inkl.
		  2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Spaghetti Bolognaise	 pro Pers.	 Fr.  11.50	 Fr.  12.10

Spaghetti Carbonara	 pro Pers.	 Fr.  10.50	 Fr.  11.05

Spaghetti Pesto	 pro Pers.	 Fr.    8.50	 Fr.    8.95

Spaghetti Pomodoro	 pro Pers.	 Fr.    8.50	 Fr.    8.95

Spaghetti Aglio e Olio	 pro Pers.	 Fr.    8.50	 Fr.    8.95

Lasagne	 pro Pers.	 Fr.  10.50	 Fr.  11.05

Aelplermakronen	 pro Pers.	 Fr.   9.50	 Fr.  10.– 

					     inkl.		  inkl.
					     2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Gratin Dauphinoise	 pro Pers.	 Fr.   4.80	 Fr.   5.15

Kartoffelstock	 pro Pers.	 Fr.   3.20	 Fr.   3.35

Eierspätzli	 pro Pers.	 Fr.   3.90	 Fr.   4.10

Reis	 pro Pers.	 Fr.   3.20	 Fr.   3.35

Gemischtes Gemüse	 pro Pers.	 Fr.   5.–	 Fr.   5.40
(je nach Saison)

Ratatouille	 pro Pers.	 Fr.   4.80	 Fr.   5.15

Grillsaucen	 pro Pers.	 Fr.   2.10	 Fr.   2.20
(Cocktail, Kräuterquark, 
Barbecuesauce, Tartare, 
Curry, Knoblauch, Meerrettich)

Beilagen

		  inkl.	 inkl.
		  2.4% Mwst	 7.6% Mwst

Fruchtsalat mit Rahm	 pro Pers.	 Fr.   6.80	 Fr.   7.30
(nur frische Früchte)

Fruchtsalat Exotique	 pro Pers.	 Fr.   8.80	 Fr.   9.45

Div. Mousse mit Rahm	 pro Pers.	 Fr.   5.70	 Fr.   6.00
(helle + dunkle Schokolade, 
Erdbeermousse)

Mascarpone-Créme	 pro Pers.	 Fr.   4.90	 Fr.   5.15

Gemischte Käseplatte	 pro Pers.	 Fr.   4.50	 Fr.   4.75

Torten	 Stück	 Fr.   4.80	 Fr.   5.05
(Schwarzwälder-, Kirsch-, Quarktorte)

Party-Crémeschnitte	 Stück	 Fr.   2.10	 Fr.   2.20

Party-Nussgipfel	 Stück	 Fr.   1.60	 Fr.   1.70

Wienerkonfekt	 pro Pers.	 Fr.   4.00	 Fr.   4.20

Die Preise richten sich nach Ihrer Wahl und den Tagespreisen	

Kaffee/Tee à discretion	  pro Pers.	 Fr.   3.50	 Fr.   3.70
(inkl. Kaffeerahm, 
Zucker und Assugrin)

Desserts

noch mehr?
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		  inkl.
		  7.6% Mwst

Organisation/Beratung 		  nach Aufwand

Personal	 Stunde	 Fr.  53.50
(Sonn- und Feiertage Fr. 75.–)

Transport	 km	 Fr.    1.70

Miete Fonduerechaud	 Stück	 Fr.    8.–
(Pfänneli, Rechaud, Gabeln, Sprit)

Miete Geschirr		  nach Aufwand
(Fleischteller, Suppenteller, Dessertteller,
 Tassen, Unterteller, Besteck, Gläser)

Abwasch, Reinigung		  nach Aufwand

Dekoration		  nach Aufwand

Miete Grill mit Zange	 Stück	 Fr.   45.–

Gasflaschen (Füllung)	 kg	 Fr.     4.80

Miete Märitstand komplett	 Stück	 Fr.   50.–

Miete original Militärküche	 Stück	 Fr. 150.–

Schpiiswage		  auf Anfrage

Dienstleistungen

Auf Wunsch organisieren wir Ihnen die Getränke.

Verlangen Sie unsere separate Angebotsliste.

Getränke

Auf Wunsch.
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Wir verwenden grundsätz-
lich Schweizer Produkte,
Ausnahmen sind klar deklariert!

Metzgerei Schwander

Hintere Gasse 17

3132 Riggisberg

Tel: 031 809 02 20

info@schwander-metzg.ch

www.schwander-metzg.ch


